
Vol.4 田畑 清さん（井川）

の人々

ふ
っ
と
甘
味
が
湧
き
上
が

り
、頬
の
奥
に
そ
っ
と
落
ち

て
き
ま
す
。「
い
つ
ま
で
も

こ
の
お
茶
を
口
の
中
で
味

わ
っ
て
い
た
い
。ま
た
飲
み

た
い
。そ
ん
な
ふ
う
に
思
っ

て
も
ら
え
た
ら
。」そ
の
言

葉
か
ら
は
井
川
茶
へ
の
自

信
と
愛
を
感
じ
ま
す
。井

川
は
標
高
が
高
く
、一
日
の

気
温
差
が
大
き
い
た
め
、

良
質
な
お
茶
が
育
ち
ま
す

が
、街
よ
り
も
収
穫
時
期

が
１
ヶ
月
も
遅
い
こ
と
か

ら
市
場
で
は
と
て
も
不
利

な
条
件
。若
い
頃
か
ら
井

川
茶
を
売
る
た
め
に
大
変

な
ご
苦
労
を
さ
れ
て
き
ま

し
た
。そ
れ
に
も
関
わ
ら

ず
、旅
行
先
で
見
つ
け
た

珍
し
い
お
茶
は
必
ず
購
入

し
、食
べ
る
お
茶
や
萎
凋

煎
茶
な
ど
新
た
な
ア
イ

デ
ィ
ア
を
見
つ
け
自
ら
試

し
て
み
る
な
ど
、未
だ
井

川
茶
に
対
す
る
思
い
は
冷

め
ま
せ
ん
。苦
労
を
も「
道

楽
だ
よ
」と
楽
し
ん
で
い

ら
っ
し
ゃ
る
き
ー
ち
ゃ
ん

は
、渋
味
が
甘
味
を
引
き

立
て
る
井
川
茶
そ
の
も
の

の
よ
う
な
人
で
す
。

　

  

文
・
写
真　

三
木　

友
美
子

　

井
川
で
お
茶
の
話
を
聞

く
な
ら
や
っ
ぱ
り
こ
の

人
！
そ
う
、き
ー
ち
ゃ
ん

こ
と
田
畑
清
さ
ん
で
す
。

　

代
々
続
く
ご
実
家
の
茶

園
を
守
り
な
が
ら
、　

歳

の
時
に
共
同
工
場
の
組
合

長
に
。以
降　

年
間
、現
在

も
井
川
の
お
茶
と
向
き

合
っ
て
い
ま
す
。井
川
で
お

茶
と
言
え
ば
き
ー
ち
ゃ
ん

と
な
っ
た
の
は
、経
歴
だ
け

か
ら
で
は
な
い
よ
う
で
す
。

　

井
川
茶
を
一
口
。最
初
に

昔
懐
か
し
い
茶
の
渋
味
。
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飲
む
だ
け
じ
ゃ
な
い‼

川
根
茶
を
使
っ
た

ス
イ
ー
ツ
を
召
し
上
が
れ
♪

　

飲
ん
で
お
い
し
い
川
根
茶
は
、食
べ
て
も
お
い
し

い
！
お
茶
を
使
っ
た
ス
イ
ー
ツ
と
い
え
ば
茶
羊
か
ん
が

主
流
で
し
た
が
、最
近
は
川
根
茶
を
使
っ
た
オ
リ
ジ
ナ

ル
ス
イ
ー
ツ
が
増
え
て
き
て
い
ま
す
。川
根
に
来
た
ら

お
茶
だ
け
じ
ゃ
な
く
、こ
こ
な
ら
で
は
の
お
茶
ス
イ
ー
ツ

を
味
わ
っ
て
み
て
く
だ
さ
い
。　

井
川
小
中
学
校
の

お
茶
か
り
ん
と
う
が
近
日
販
売

川根茶ソフト　
350円（税込）

製茶問屋の自信作‼
川根茶を粉末にして練りこん
だオリジナルソフトクリーム。
川根物産　TEL：0547-59-2044

川根茶マカロン
5個750円（税込）

無農薬の川根茶を練りこんだ
マカロン。さっくりとした歯触り
に濃厚な味わい。
緑のたまてばこ　TEL：0547-56-2120

川根茶杏仁豆腐
260円（税込）

本格中華が味わえるお店で
隠れた人気
おざわ屋食堂 TEL：0547-59-2150

川根茶ロール
400円（税込）

川根茶をたっぷりと入れたロール
ケーキにアイスクリームをトッピング
和彩食堂あけぼの　TEL：0547-56-0102

グ
ル
メ
情
報

い
か
わ
ね
の

い
か
わ
ね
の

　

今
、井
川
小
中
学
校
の

総
合
的
な
学
習
の
時
間

で
は
井
川
の
新
し
い
特
産

物
と
し
て
、昨
年
に
引
き

続
き「
お
茶
か
り
ん
と
う
」

を
地
域
の
方
と
協
力
し

な
が
ら
作
っ
て
い
ま
す
。

　

今
年
の
２
月
に
は
、お

茶
か
り
ん
と
う
の
制
作
を

協
力
し
て
く
だ
さ
っ
て
い

る
井
川
農
林
産
物
加
工
セ

ン
タ
ー「
ア
ル
プ
ス
の
里
」の

み
な
さ
ん
と
商
品
化
に
向

け
て
の
試
作
を
し
ま
し
た
。

お
茶
か
り
ん
と
う
の
お
茶

は
、井
川
茶
を
使
っ
て
い

ま
す
。食
べ
て
い
る
と
井

川
の
お
茶
の
独
特
の
香
り

と
味
が
楽
し
め
ま
す
。ま

た
、誰
で
も
食
べ
や
す
い

よ
う
に
大
き
さ
を
一
口
大

に
し
て
、固
さ
も
一
般
的

な
か
り
ん
と
う
よ
り
柔
ら

か
め
に
し
て
あ
り
ま
す
。

ほ
ん
の
り
と
苦
い
、新
し

い
か
り
ん
と
う
を
是
非
食

べ
て
み
て
く
だ
さ
い
。

　

こ
の
お
茶
か
り
ん
と
う

商
品
化
に
向
け
た
地
域
の

方
と
の
活
動
を
通
し
て
、

地
域
の
人
た
ち
の
温
か
い

心
遣
い
や
ふ
る
さ
と
へ
の

熱
意
に
気
づ
き
ま
し
た
。

井
川
を
元
気
に
し
た
い
、

井
川
の
観
光
客
の
皆
さ
ん

に
喜
ん
で
も
ら
い
た
い
で

す
。つ
い
に
今
年
の
夏
発

売
予
定
で
す
。井
川
へ
お

越
し
の
際
は
、「
ア
ル
プ
ス

の
里
」へ
寄
り
、中
学
生
が

考
案
し
た「
お
茶
か
り
ん

と
う
」を
食
べ
て
み
て
く

だ
さ
い
。　
（
滝
浪 

遥
奈
）
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きーちゃんが手にしているのは、自慢の自作茶「千年千手」自作パッケージ入り

「一摘入魂」 全国茶品評会への取り組み

井川小中学校の茶摘み体験

い
か
わ
ね
の     

お
茶
事
情

わが家のこだわり茶

　

お
茶
と
密
接
な
関
わ
り
を
持
っ
て
暮
ら
し
て
い
る
、い
か
わ

ね
の
人
々
。こ
の
地
域
な
ら
で
は
の
お
茶
事
情
や
思
い
出
を
皆

さ
ん
に
教
え
て
も
ら
い
ま
し
た
。

給食でお茶ご飯や天ぷらがでたけど、実は井川流
菜飯「ばっちゃんご飯」の方が人気だったりも。
（ちょっと前までいかわっ子）

お茶摘みさんが泊まり込みで来ていた頃は、遊ん
でもらえるし、ご飯やおやつがいつもより豪華なの
で楽しみでしたよ。 （ちょっと前までかわねっ子）

急須に注いだお湯は残さず最後の一滴までき
っちりと注ぎ切るよ。おまけに急須を叩いて壁
に寄った茶っぱを平に戻しておかないと旦那
に怒られるのよ(笑)（いかわのおっかちゃん）

どんなときにも緑茶!アイスやケーキとだっ
て相性バツグン。お客さんが来たときも、外
から帰ってきたときも、まずはお茶を飲んで
ほっと一息。お茶を飲まなきゃはじまらない!
（かわねのおっかちゃん）

子どもの頃は上手く早く摘めなくて、人のビクか
ら葉っぱを取って自分のをいっぱいにしたっけ。
1杯10円で買ってもらえたから、お小遣い稼ぎに
一生懸命に摘んだもんだよ。（いかわねの人々）

県の最北端に位置する井川地区では、
５月中旬から茶摘みが盛んになります。
味と香りを大事にしたいため、使う品種や
混ぜ合わせる割合は、それぞれのこだわり
が一番出るところ。代表的な品種だけで
なく、昔ながらの在来茶を大事にしている
人もいます。
わが家では、無農薬肥料などによるエコ

栽培で手間隙かけて育てたやぶきた・
在来茶を手摘みして好みの味を作ってい
ます。口当たりは甘味、後から独特なスッ
キリとした味にして楽しんで飲んでいます。
在来茶は生育が遅く採算がとれなくなっ
たため今ではほとんど栽培されていませ
んが、わが家では懐かしい味にこだわって
今でも大切に育てています。（望月 房子）

「私(57歳)が子どもの頃は、ビクとボテイを
家から持って行って学校で茶摘みをした
よ。」そんな頃から続いている学校の茶摘み
は、毎年PTAをはじめ多くの地域の方 と々
ともに学校の茶園で行われています。「辛い
し、暑いし、もうやりたくない。でも、やってい
る人の苦労がわかったし、苦労した経験が、
大人になって役に立っている気がする。」

「子どもだけでなく親にとっても、自分が住
む集落以外の人と繋がりができる交流の
場でした。」と、いかわっ子の先輩方。
苦労や喜び、たくさんの思い出が詰まった
学校の茶園で、今年も「楽しかった!」とい
かわっ子が茶園の歴史に思い出を刻みま
した。世代を超えて地域を繋ぐ宝物です
ね。 ※ボテイ：摘んだお茶を入れて運ぶ背負カゴ　

先人が守り育ててきた銘茶の産地・川根。
全国茶品評会では輝かしい受賞歴を誇り
ます。これは良質なお茶づくりへの挑戦と
たゆまぬ努力の証です。今年も町内５つの
農園で第70回全国茶品評会出品用の茶
摘みが行われました。30人から50人の地
元のお茶摘みさんが集まって、一芯二葉
（新芽の先端から二枚の葉のついた部分）

で丁寧に丁寧に摘みとっていきます。
摘んだお茶はすぐに町営の農林業セン
ターに運ばれ、役場職員や農協技術員な
どのアドバイスのもと製茶されます。川根
茶産地を守るため、農家だけではなく、行
政・農協・地域住民が一丸となって品評会
に取り組んでいるのです。これぞ川根、こ
れぞ川根茶魂!!　

在来茶の葉：小さく細長い
やぶきた茶の葉：大きく丸みがある

在来茶

やぶきた茶

い
ち
ょ
う


