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No 資料名等 頁 第1 1 1) (1) ① ア) 質問内容 回答

1 要求水準書 11 1 7 4
特別支援学級が現状０クラスの学校でも1クラス分は最低準備
する必要がありますか。

用意する必要はありません。

2 要求水準書 19 2 3 6)

【給食エリア】検収室
…肉・魚等専用室、冷凍食品専用室及び野菜類等専用室を設
ける。との記載から検収室を壁・扉等により3室に分ける必要
があるとも読み取れます。衛生面に配慮しそれぞれの検収ス
ペースを確保で宜しいでしょうか。貴市のお考えをご教示願
います。

壁・扉等で３室に分けてください。

3 要求水準書 21 2 3 6)

【事務エリア】倉庫
…面積25㎡程度とのことですが、近接させた場所に分散し合
計面積25㎡程度の倉庫を設けることでもよろしいでしょう
か。

可とします。

4 要求水準書 21 2 3 6
【事務エリア】市職員エリア　倉庫
倉庫の面積として25㎡程度とありますが、分散配置による計
画としてよろしいでしょうか。ご教示願います。

可とします。

5 要求水準書 24 2 3 7) (2) ② ⅳ)ァ
第1回質疑回答で電波時計可能との回答がありましたが、同規
模施設内で受信電波が弱まった事例がありました。増幅装置
等の設置対応は、事業者提案との考えで宜しいでしょうか。

ご理解のとおりです。

6 要求水準書 33 第2 6 2) (1)
建築物、工作物解体撤去等についてですが「（基礎を含
む）」となっていますが基礎下にあります栗石コンクリート
まで撤去しなければならないのでしょうか。

栗石コンクリートの撤去については、事業者の提
案にゆだねます。

7 要求水準書 38 第2 8 1)
食器・食缶等は要求水準書11ﾍﾟｰｼの4)配送校及びクラス数等
で示される数量＋予備分を調達すればよろしいでしょうか。

ご理解のとおりです。

8 要求水準 38 第2 8 2
食器・食缶等調達業務に更新回数の明示がありません。事業
者判断、提案によるのでしょうか。ご希望があればご提示く
ださい。

要求水準を満たした上での、事業者の提案により
ます。

9 要求水準書 38 第2 8 2
食器・食缶等調達業務の初期投資時に予備分はいくつもしく
は何％ご用意すればよろしいでしょうか。

要求水準を満たした上での、事業者の提案により
ます。

10 要求水準書 38 第2 8 2
調理道具類(包丁・まな板等)の記載がございませんが、どの
業務に含まれるのでしょうか。

要求水準書58ページの「消耗品・調理員用備品の
調達」及び69ページの「運営備品調達業務」に含
まれます。

11 要求水準書 58 第5 1 8)
調理に使用する調理道具類(包丁・まな板等)は、運営業務の
消耗品・調理員用備品の調達業務に含まれるのでしょうか。

No.10の回答を参照ください。

12 要求水準書 64 第5 3 4) (1) ア)
数量間違いなどあった場合は学校から連絡して頂けるので
しょうか、また連絡が頂けるのであれば、何時頃に頂けるの
でしょうか

予備で賄える数であれば、原則予備内での対応で
す。予備でも不足があれば学校から連絡があり次
第届けていただく可能性があります。
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13 要求水準書 66 5 5 1

給食時間中に、児童生徒が万が一食器に嘔吐した場合は、ノ
ロウィルスの疑いを考慮し、学校にて次亜塩素ナトリウムに
よる消毒行った上で、給食センターへ回収されているので
しょか。

その通りです。

14 要求水準書 67 5 5 2 2 1 イ

学校への直送品である米飯・パン・麺、牛乳の食べ残しにつ
いては、開封前のものを含むのでしょうか。その場合、容器
ごと回収することはできないと思われますが、回収方法はど
のようにする想定でしょうか。

米飯・パン・麺については、児童生徒が手を付け
ていないものも全て事業者で処分してください。
（回収方法は検討中ですが、クラスごとにビニル
袋にまとめてコンテナに戻す予定です。）
牛乳の容器はセンターに戻しません。

なお、本事業の配送校24校の平成26年度における
主食の残さいは約22ｔであり、要求水準書添付資
料-10「H26年度残さい処分量等実績」には含まれ
ておりません。

15
要求水準書
添付資料-6

野菜や果物等の大きさなど荷受け規格の資料をお示しくださ
い。

別紙資料のとおりです。

16
要求水準書
添付資料14

汁椀の素材はどのようなものが好ましいでしょうか。
汁物を入れるのに適していれば素材は問いませ
ん。

17
要求水準書
添付資料14

鍋やボウル等の指定された寸法に対して、多少の誤差があっ
てもよろしいでしょうか。

構いません。

18
要求水準書
添付資料14

鍋やボウル等の指定されたサイズは、内寸でしょうか、それ
とも外寸でしょうか。

外寸です。

19
要求水準書
添付資料14

おろし器とおろし金の違いは何でしょうか。
おろし器は受け皿が下にあります。おろし金はお
ろし部分のみです。

20
要求水準書
添付資料14

バット網のサイズはどのバットに合わせればよいでしょう
か。

深型34または32cmです。

21
要求水準書
添付資料14

卵カッターは、卵をスライスする用途で使うものでしょう
か。

ご理解の通りです。

22
要求水準書
添付資料14

炊飯器は何合炊きを想定すればよいでしょうか。 10合炊きです。


